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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

UNSERE TORTEN

TORTEN-INSPIRATIONEN
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Gerade wahrend der Hochzeitssaison treffen sehr viele Bestellungen auf einmal ein. Aber
auch zu anderen Anlassen ist es besonders wichtig, gut planen zu konnen. Damit Ihre Torte
punktlich bei Ihnen ankommt, bitten wir Sie um eine Vorlaufzeit (ab Bestellung) von vier
Wochen.

An unserer Kuchentheke in Neu-Isenburg haben wir unsere Klassik-Torten meist flr Sie im
Angebot. Kommen Sie gerne auf ein Stlick Torte und eine heif’e Tasse Kaffee vorbei und
Uberzeugen Sie sich von unserer Qualitat.

Fur Ihren personlichen Beratungstermin sind wir besonders gut vorbereitet, wenn Sie vorab
das Tortenanfrage-Formular auf unserer Webseite ausfiillen:
www.wessinger.com/index.php/konditorei

Torten liefern wir in geklhltem Lieferauto an lhren Wunschort. Kosten auf Anfrage.
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DIE VERSPIELTE PRINZESSIN

Bunt, verspielt und fruchtig-leicht, das beschreibt unsere feine,
aus unserem Sortiment meistverkaufte Torte. Die saisonal frisch
ausgewahlten Frichte nehmen viel Raum zwischen den zarten,
mit Vanillecreme gefillten Mandelbiskuitboden ein. Ummantelt
von frischem Marzipan ist diese Komposition ein wahrhaft kdniglicher
Genuss.

3 Mandelbiskuitbdden | Kern aus frischen, saisonalen Friichten
gekochte Vanillecreme | aufgeschlagene Buttercreme

Marzipandecke

Geeignet flr jede Art von Marzipan oder Fondant-Verkleidung
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DIE LEIDENSCHAFTLICHE VERFUHRERIN

Angelehnt an eine spanische Vanilletorte, ist unser Barcelona-Klassiker
das Richtige fiir alle Schokoladenverehrer. Zarte, von Schokoladen-
Splitter durchzogene Mandelbiskuitbdden werden, im Wechseln
mit einer spanischen Vanillecreme, auf einem knusprigen Murbeteig-
boden geerdet. Umhiillt von cremiger Schokolade bildet der ma-
kellose Schokoladenspiegel das Finale, dem kein Geniel3er wider-
stehen kann. Lassen Sie sich verfiihren.

4 von Schokoladen-Splitter durchzogene Mandelbiskuitbdden
Spanische Vanillecreme | Mirbeteighoden

Schokoladencreme und Schokoladenspiegel (Ganache)

Geeignet flr jede Art von Marzipan oder Fondant-Verkleidung
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DER EXOTISCHE TANZER

Salsa, Bachata, Mambo - egal was auf Ihrem Fest getanzt wird, diese
Traditionstorte aus dem Hause Wessinger kennt jede Art zu feiern,
denn ihr Rezept wird schon seit Generationen weitergegeben. Auf
ihrem knusprigen Mirbeteigboden tliirmen sich Etagen aus mit
Rum und Ananassaft getrankten Schokobiskuitboden, aufgeschla-
genem Schokoladenmousse und Ananasstiicken. Ummantelt von
Schokoladenspanen kommt hier jeder Chocoholic auf seine Kosten.

3 Schokoladenbiskuitbéden | Ananas-Rum-Tranke | Ananasstiicke
Aufgeschlagenes Schokoladenmousse

Schokoladenspane auf dem Schokoladenmousse-Mantel
(Kann nicht mit Fondant oder Marzipan eingedeckt werden)

Ohne Alkohol
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DER SHOOTINGSTAR

Aus gutem Grund ist diese Torte fernsehreif*. Der leuchtende Kontrast
im Anschnitt und das moderne Naket-Cake-Design, das sich durch die
lockerleicht aufgeschlagene Mascarpone-Sahnecreme perfekt anbie-
ten, machen dieses Kunstwerk zu einem Leuchtturm der Torten-Szene.
Die zarten Schokoladenbiskuitboden und die grofRzligige Auswahl an
gemischten Beeren sorgen fiir eine Geschmacksexplosion, die selbst
das verdiente Kameralicht in den Schatten stellt.

3 Schokoladenbiskuitbdden | Mascarpone-Sahnecreme
Gemischte Beeren

Naked-Cake | geeignet fiir die Dekorationsform ,,Drip-Cake“
und jede Art von Verzierung
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Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl von Torten, die
wir individuell fir unsere Kunden gefertigt haben. Aus den Bildern
ergeben sich keine Informationen liber Grofie, Tortenart oder

Personenzahl. Die Bilder dienen ausschlieBlich zur Inspiration.
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